Schichtkdse mit Schinken-Vinaigrette

Zutaten fiir 4 Personen:

1 Packung (5009) Landliebe Schichtkase
2-3EL Haselhuss- oder Mandelblattchen
150g Raukesalat

100g Lollo bianco

1 mittelgroRe Zwiebel

4 EL Ol ( z.B. Olivensl )

509 gewiirfelter Katenschinken

4 EL Essig

ca. ¥2 Topfchen Basilikum

Salz, Pfeffer

Dazu schmeckt frisches Bauernbrot

Zubereitung:

Schichtkadse gut abtropfen lassen. Nussblattchen in
einer Pfanne ohne Fett unter Wenden goldbraun résten,
anschlieRend herausnehmen. Den Raukesalat und Lollo
bianco putzen, waschen, gut abtropfen lassen und in
mundgerechte Stiicke zupfen. Zwiebel schilen und fein
wirfeln.

1 Essloffel Ol in einer Pfanne erhitzen und die
Schinkenwdirfel darin knusprig auslassen.
Zwiebelwiirfel zufiigen und kurz mitbraten. Mit Essig
abléschen und alles kurz aufkochen lassen. Mit Salz
und Pfeffer kréftig wiirzen. 3 Essloffel Ol zugeben und
unterschlagen. Schinken-Vinaigrette etwas abkiihlen
lassen.

Basilikum waschen, Blattchen abzupfen und in feine
Streifen schneiden. Mit den gerdsteten Niissen unter
die Vinaigrette rithren. Schichtkase in ca. 12 grofe
Wirfel schneiden und mit dem Salat auf einer Platte
anrichten. Lauwarme Schinken-Vinaigrette dariiber
gieRen und mit den tbrigen Nissen bestreuen. Dazu
schmeckt frisches Bauernbrot.

Zubereitungszeit: ca. 20 Minuten

Landliebe wiinscht einen guten Appetit!




